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DEL TEMPO LIBERO ‘ Olio di Oliva. Produzione, caratteristiche, sapori
DI CARAVAGGIO apn Docente: Gianfranco Pontoglio

Elenco dei produttori di olio consigliati dal docente

LOMBARDIA Az.Agr.Stallone (Stalu)
(Lago d’Iseo)
TRENTINO Agraria RIVA d.G. - Olio CRU
TOSCANA Frantoio FRANCI
LAZIO Az. Agr. Alfredo CETRONE
UMBRIA Azienda Agraria VIOLA
ABRUZZ0 A.A. Tommaso MASCIANTONIO
CAMPANIA Frantoio MARSICANI
PUGLIA Olio MIMI’ - Gangalupo -
De Carlo - Fattoria Ambrosio
Oro di Rufolo
CALABRIA Az. Agr. ARCA VERDE
SICILIA Frantoio CUTRERA

SARDEGNA Az. Agrob. MASONI BECCIU
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